
L’entrée 
Paté en croute de volaille, 

citron, moutarde,                
condiment aigre doux                          

Le plat
Parmentier de patate douce,

poulet roti au curry

Le dessert
Transparence d’une fausse 

tarte au citron                          

Saveurs - Tradition

L’entrée 
Gruss et sa pomme d’amour 


de foie gras et sa gaufrette          
de pomme de terre                                  

Le plat
Croute à casser  

d’un baeckeofe de foie gras et 
caille, jus réduit 

Le dessert
Faux Magnum exotique, 

Ganache montée Malibu enrobé 
chocolat blanc coco

Saveurs

L’entrée 
Pressé de butternut,  

confit aux herbes, oeuf parfait, 
cripy et coulis d’épinard comme 

une vinaigrette                                                 

Le plat
Lasagne gratinée aux 

légumes,  
aux truffes, jus réduit 

Le dessert
Faux Magnum exotique, 

Ganache montée Malibu enrobé 
chocolat blanc coco

Saveurs - Végétarien Enfant (-10ans)**

Sans alcool                            
Mocktail Purple                   

Eau plate et gazeuse 
Jus de fruit de la région

Café ou thé

Le plat
Burger géant d’un nuggets 

maison,  
et rapé de pommes de terre                                                 

Le dessert
Le clown,                                 

éclair au chocolat                             

Jus de fruit de la région

Avec alcool                          
*Crémant d’Alsace - JB Adam(Bio)

*Pinot blanc la 4ème Tour (Bio)                     
*Château Doyac - Bordeaux (Bio)  

Eau plate et gazeuse
Café ou thé

Avec Champagne                          
*Champagne Demoiselle - Vranken  

avec ses mignardises (4)
*Pinot blanc la 4ème Tour (Bio)                     

*Château Doyac - Bordeaux (Bio) 
Eau plate et gazeuse

Café ou thé

* 1 verre par vin, soft et eau à volonté. Eau plate et gazeuse à volonté. Autres boissons à la carte. **Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.


