Saveurs

L’entrée
Déclinaison de carotte des

Haut de France,
Graines de tournesol

Le plat

Supréme de volaille,
Jus a I'ail noir, risotto crémeux et
champignons

Le dessert

Entremet citron vert et coco,
Sablé short bread, ganache
coco, gelée citron vert

Saveurs - Végétarien

L’entrée
Autour du Champignons,
Jeux de texture, crémeux,

pickles, moutarde et herbes
fraiches.

Le plat

Déclinaison de courges,
Citron confit, gingembre

Le dessert

Entremet citron vert et coco,
Sablé short bread, ganache
coco, gelée citron vert

Saveurs - Tradition

L’entrée
Panacotta de poireaux, brunoise
de céleri et haddock, crumble
salé et piment d’espellette

Le plat
Mijoté de veau,

Sauce moutarde a I'ancienne,
orge perlé aux petits Iégumes

Le dessert
Baba rubis,
creme cheesecake mascarpone a
I’'amande, sirop hibiscus, fruits
rouges, amandes grillées.

Enfant (-10ans)**

Le plat

Coquillettes,
Creme de comté et dinde

Le dessert
Sunday maison,
Coulis de caramel

Jus de pomme (bio)

Sans alcool
Mocktail Purple
Eau plate et gazeuse
Jus de fruit de la région
Café ou thé
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* Non servi dans le cadre du menu sans boissons. 1 verre par vin et eau a volonté. Eau plate et gazeuse a volonté. Autres boissons a la carte. **

Avec alcool
*Crémant d’Alsace - JB Adam(Bio)
*Pinot blanc la 4éme Tour (Bio)
*Chéateau Doyac - Bordeaux (Bio)
Eau plate et gazeuse
Café ou thé

Avec Champagne

*Champagne Demoiselle - Vranken
avec ses mignardises*Pinot blanc la
4eme Tour (Bio)
*Chéateau Doyac - Bordeaux (Bio)

Eau plate et gazeuse
Café ou thé

“Alecocq

Le menu enfant est servi en une seule fois, avant le service du repas pour les adultes.



